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Jornadas Téchnicas del Aceite de Oliva

1. Acerca del COl y su funcion

2. Sector mundial del aceite de oliva

3. Una vision para el futuro del aceite de oliva: afrontar los retos y

aprovechar las oportunidades

e Producir mas de forma sostenible
o Afrontar la globalizacion del sector
e | acontribucion del aceite de oliva a la salud humana

« La contribucion del aceite de oliva a la salud planetaria

4. Conclusion



1. ACERCA DEL COI Y SU
FUNCION




Consejo Oleicola

Internacional

65 anos al servicio del sector mundial
del acelte de oliva

Unica organizacion internacional que trabaja
en el campo de los productos oleicolas
Secuelas de la Il Guerra Mundial que
condujeron a la creacion de organismos
Internacionales  para administrar  acuerdos
de productos basicos

Creada bajo los auspicios de las Naciones
Unidas en 1959

Sede permanente en Madrid (Espana)



46 PAISES

20 miembros

95% de la produccion mundial
de aceite de oliva

OBSERVADORES

EE. UU., Perd, Brasil, Australia...

Participan en actividades sin ser
miembros

COMITE CONSULTIVO

Dialogo con sector privado
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Productores, Industria Y
consumidores de todo el mundo




iQUE HACE EL COI?

Objetivos generales y actividades

. NORMALIZACION E
INVESTIGACION

1l . OLIVICULTURA,
TECNOLOGIA DEL

ACEITE DE OLIVA Y
MEDIO AMBIENTE

1 . ECONOMIA &
PROMOCION



2. SECTOR MUNDIAL DEL
ACEITE DE OLIVA
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PRODUCCION MUNDIAL DE ACEITE DE OLIVA
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Produccion mundial
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media en los 2
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MOV”\/”ENTOS Movements in producer prices Oct 2012 / May 2024
DE LOS
PRECIOS AL
PRODUCTOR

— Chania (Greece)
— Bari (ltaly)
— Jaén (Spain)
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Oct 2012 Oct 2013 Oct 2014 Oct 2015 Oct2016 Oct2017 Oct2018 Oct2019 Oct2020 Oct2021 Oct2022 Oct 2023
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TENDENCIAS DE CONSUMO DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS




3.UNA VISION PARA EL FUTURO DEL
ACEITE DE OLIVA

AFRONTAR LOS RETOS Y APROVECHAR LAS
OPORTUNIDADES



UNA VISION DE FUTURO

AFRONTAR LOS RETOS Y APROVECHAR LAS OPORTUNIDADES

 Producir mas de forma sostenible

 Ante la globalizacion del sector del aceite de oliva: facilitar el

comercio, defender |os estandares de calidad y autenticidad y
proteger a los consumidores

e La contribucion del aceite de oliva a la salud humana:
Sus atributos de salud son infinitos

« La contribucion del aceite de oliva a la salud planetaria:
sostenibilidad y cambio climatico



ALIMENTAR DE MANERA SOSTENIBLE

A UNA POBLACION MUNDIAL EN CRECIMIENTO

e La poblacion mundial
es mas de tres veces
mayor de |o que era a
mediados del siglo XX

e Hemos llegado a una
poblacion de 8 mil
millones de personas

¢ Se espera que
alcance los 10.000
millones en oS

proximos 30 anos



LA NECESIDAD DE ASEGURAR UNA PRODUCCION SOSTENIBLE

EN UN CONTEXTO DE CAMBIO CLIMATICO

La creciente probabilidad de eventos
meteoroldgicos extremos debido al
cambio climatico

« Un aumento significativo en el numero de
fendmenos meteorolégicos extremos,
directamente correlacionado  con el
aumento de las temperaturas mundiales y
otros cambios climaticos.

 Necesidad urgente de esfuerzos
concertados para mitigar y adaptarse al

cambio climatico, que afecta el cultivo y el
rendimiento de |los olivos.

Source: Centre for Research on the Epidemiology of Disasters
(CRED) United Nations Office for Disaster Risk Reduction
(UNDRR)



LA NECESIDAD DE ASEGURAR UNA PRODUCCION SOSTENIBLE

EN UN CONTEXTO DE CAMBIO CLIMATICO

Los efectos del aumento de las sequias en los
cultivos de olivo de la zona mediterranea

 El aumento de las temperaturas y la disminucion de la
disponibilidad de agua plantean serios desafios para los

productores de aceite

» Los olivares de los paises mediterraneos son especialmente

vulnerables a estos cambios

» Lasregiones gue se enfrentan a la desertificacion y la

escasez de agua ven un impacto en el cultivo y la

produccion de olivos



LA NECESIDAD DE ASEGURAR UNA PRODUCCION SOSTENIBLE

EN UN CONTEXTO DE CAMBIO CLIMATICO

El olivar ya €S Barrera a la desertificacién
reconocido como
parte de la
solucion contra el
cambio climatico

El olivo es muy conocido ~ Previene la erosién
pOr su resistencia Su m Id ero del suelo
 Sin embargo, son de Coz

necesarias  estrategias
de adaptacion basadas

en mejoras genéticas



COEXISTENCIA
DE SISTEMAS

DE CULTIVO




CUATRO ESTRATEGIAS PARA LA

ADAPTACION AL CAMBIO CLIMATICO

MEJORAMIENTO GENETICO VEGETAL

OPTIMIZACION DEL USO DE RECURSOS

TRANSFORMACION DIGITAL

VALORIZACION DE SUBPRODUCTOS

Historic Tunisian olive tree,
planted for nine centuries



Firma del acuerdo entre el COI, el Ministerio de Agricultura de Espaina y la FAO en el marco del TIRFAA (2024)

Armonizacion de protocolos para analizar el comportamiento
agronomico de variedades de aceituna (2022)

Master en Olivicultura y Tecnologia del Aceite de Oliva (desde 1995)

Proyecto Gen4Olive (desde 2020)

Uso eficiente del agua en el olivar en un contexto de cambio climatico (2023) Taller sobre un sistema de certificacion de plantas de olivo (2021)



LA SOSTENIBILIDAD DELSECTOR
DEL ACEITE DE OLIVA

PROYECTOS APOYADOS POR EL COI
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UNA VISION DE FUTURO

AFRONTAR LOS RETOS Y APROVECHAR LAS OPORTUNIDADES

 Producir mas de forma sostenible

- Ante la globalizacidn del sector del aceite de
oliva: facilitar el comercio, defender Ilos
estandares de calidad y autenticidad vy
proteger a los consumidores

e La contribucion del aceite de oliva a la salud humana:
Sus atributos de salud son infinitos

« La contribucion del aceite de oliva a la salud planetaria:
sostenibilidad y cambio climatico



NORMAS DEL COI

« Defender la calidad y autenticidad del aceite de oliva
 Facilitar el comercio evitando barreras comerciales
e Proteccion de los derechos de los consumidores

 Prevencion de practicas fraudulentas y enganosas y de
adulteracion

 Procurar la armonizacion de las legislaciones nacionales e
internacionales relativas a las caracteristicas fisico-
quimicas y organolépticas de los aceites de oliva, orujo de
oliva y aceitunas de mesa, a fin de evitar cualquier
obstaculo al comercio.




DESIGNACIONES Y DEFINICIONES

|
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PARAMETROS QUE DEFINEN LA CALIDAD DEL

ACEITE DE OLIVA

A. Quimico B. Sensorial
1. Acidez libre 9. Valoracién organoléptica
2. Absorcion ultravioleta especifica del aceite de oliva virgen

3. Valor de peroxido

4. Esteres etilicos

5. Humedad y materia volatil
6. Impurezas insolubles

7. Trazas de metales

8. Compuestos fenodlicos



PARAMETROS QUE DEFINEN LA PUREZA DEL

ACEITE DE OLIVA

ll. CRITERIOS DE 1. Acidos grasos
PUREZA 2. Trans

3. Esteroles

4. Alcoholes (alifaticos y
triterpénicos)

5. Estigmastadunos

- Con aceites refinados 6. Ceras

7.2 MP

8. REC 42

9. Coherencia de los GTA

Deteccion de aditivos con
otros aceites vegetales:

- Con aceites de orujo de oliva



METODOS DEL COI DE

PRUEBA DEL ACEITE DE OLIVA



CALIDAD DEFINIDA POR EL COI

Produccién Tratamiento Comercio

Procesamiento del aceite de oliva
Elaboracion del aceite de orujo de oliva

Medio ambien .
Plzit:a biente Refinerias Productos envasados para la venta
Técnicas de cultivo Transformacion de aceitunas de mesa directa al consumidor final
. . Embalaje Productos a granel
Recoleccidn y transporte de aceitunas : .
Tratamiento de aguas residuales, aguas

vegetales y orujo

Conformidad del producto con
las caracteristicas analiticas
establecidas, las normas de

etiquetado, el cumplimiento de
recomendaciones de

almacenamiento y la rotacion de

existencias

Cumplimiento de las
mejores practicas de
cultivo

Cumplimiento de
normas de higiene,
control de riesgos para la
salud, aseguramiento de
la calidad

Control de calidad a través de

Trazabilidad .
.. .. Colecciones de muestras
Inspeccién documentacion A .
e ge .. . Quimico y sensorial
Certificacion Inspecciones .
Laboratorios de ensayos:

Certificaciones . . N
acreditacion, reconocimiento



DIRECTRICES DEL COI

COL/ MPP/ Doc. No 1

COL/' T28/Doc. No 1

COLT.20/Doc. No 5

COL'T.20/Doc. No 6

COL'T.20/Doc. No 14

COLl/ T.20/Meoc. No 17

COLT.OT/GFMO

COLGVCC/Doc. No 1

I10C GUIDELINES

Guidelines for the management of virgin olive o1l tasting panels 1n the event of a
pandemic

Guidelines for the accomplishment of requirements of standard 1s0 17025 of sensory testing laboratories with

particular reference to virgin olive o1l
(Glass for o1l tasting
Guide for the installation of a test room

Guide for the selection, training and quality control of virgin olive o1l tasters-
qualifications of tasters. panel leaders and trainers

Internal quality control guidelines for sensory laboratories

Gumdelines for taster and panel leader training in the sensory assessment of table olives and panel management
according to standard

Guide for venifying the conformity of a previously declared commercial category of olive o1l and olive-pomace o1l



BASE DE DATOS DE DOCUMENTOS DEL COI



ENFOQUE DE ARMONIZACION DE NORMAS

< ACEITES DE OLIVA Y ACEITES DE ORUJO DE OLIVA:

o Armonizacion entre la CXS 33-1981y el COI/T.15/NC N° 3/Rev. 19 en algunos parametros principales:

Estigmastadienos, ceras, acido linolénico,...

o Durante la 28? sesion del CCFO celebrada en Malasia, se concluyé que se establecera un GT para recopilar
datos sobre los PPP y DAG de pirofifetina y diglicéridos, ya que los parametros de frescura y las

conclusiones se presentaran durante el 30° CCFO en 2028.

o En 2021, se solicité al COI que elaborara 5 GT y entregara informes cientificos sobre: acidos grasos, ésteres

etilicos, mediana del defecto predominante, categoria de aceite de oliva virgen ordinario y PPP y DAG.



RESULTADOS DEL COI

AUMENTO DE PANELES

SENSORIALES DE 2020 A 2024
TUNEZ: De 5 a 29
JORDANIA:De 3 a7
MARRUECOS:De 3a5
JAPON:DeOa?2
BRASIL:DeOal
CHINA: De O a1l
TURQUIA:De52a 8

AUMENTO DE LOS LABORATORIOS
DE ANALISIS FiSICO-QUIMICOS
DE 2020 A 2024

ARGENTINA: De1a 3
JORDANIA:DeOal
MARRUECOS: Del1a2
BRASIL: DeO a1l
JAPON:De 4a 6
TURQUIA: De 9a10

NORMAS

JAPON: Sigue las normas del COIl y recientemente
adopté las normas del COl en su sistema de
etiquetado.

ENFOQUE DE ARMONIZACION: ISO TC34/SCI1.

LA LEGISLACION DE LA UNION EUROPEA
ESPECIFICA QUE LOS METODOS DE ANALISIS
QUIMICO Y EVALUACION ORGANOLEPTICA QUE SE
UTILIZARAN PARA LLEVAR A CABO LOS
CONTROLES DE CONFORMIDAD DEBEN SER LOS
ESTABLECIDOS POR EL COI

SEGUIMIENTO DE LA ADOPCION DE LOS CODIGOS
DE LA ORGANIZACION MUNDIAL DE ADUANAS
(OMA) SUBPARTIDA 1509.10

OTRAS ACTIVIDADES de 2020 a 2024
Taller del COI para la armonizacion
de los grupos reconocidos: de 98 a

120 participantes
eWG: De 16 a 31
Encuestas: 20



UNA VISION DE FUTURO

AFRONTAR LOS RETOS Y APROVECHAR LAS OPORTUNIDADES

 Producir mas de forma sostenible

« Ante la globalizacion del sector del aceite de oliva:
facilitar el comercio, defender los estandares de calidad y
autenticidad y proteger a los consumidores

« Contribucion del aceite de oliva a la salud
humana:

Sus atributos de salud son infinitos

 La contribucion del aceite de oliva a |la salud planetaria:
sostenibilidad y cambio climatico



30 ANOS DE LA PIRAMIDE
DE LA DIETA MEDITERRANEA

NN
Dredittied
Prevencidn con Dieta Mediterrdnea




LA APORTACION DEL ACEITE DE OLIVA

A LA SALUD HUMANA

Conferencia del COI
(Davis, CA, EE.UU.)



LA APORTACION DEL ACEITE DE OLIVA

A LA SALUD HUMANA

THE PLANT FORWARD KITCHEN

SISTEMA DE INFORMACION
SOBRE LA SALUD Y EL OLIVO



EL ACEITE DE OLIVA'Y LA PLANT FORWARD KITCHEN




UNA VISION DE FUTURO

AFRONTAR LOS RETOS Y APROVECHAR LAS OPORTUNIDADES

 Producir mas de forma sostenible

« Ante la globalizacion del sector del aceite de oliva:
facilitar el comercio, defender los estandares de calidad y
autenticidad y proteger a los consumidores

e Contribucion del aceite de oliva a la salud humana:
sus atributos de salud son infinitos

« La contribucion del aceite de oliva a la salud
planetaria:

sostenibilidad y cambio climatico



LA APORTACION DEL ACEITE DE OLIVA

A LA SALUD PLANETARIA



LA APORTACION DEL ACEITE DE OLIVA
A LA SALUD PLANETARIA

El olivar es un sumidero de CO2,

almacenando carbono tanto en las plantas como
en el suelo de manera estable y permanente







COMPROMISOS DE LA ONU DE CERO EMISIONES NETAS PARA 2050

LA AGRICULTURA ES NECESARIA



LA APORTACION DEL ACEITE DE OLIVA

A LA SALUD PLANETARIA

>300 PARTICIPANTES
Desde >30 paises

Enfoque 360°

Cientificos, responsables politicos,
organismos de verificacion, consultoras,
proyectos informaticos, ...

>30 PONENTES

EEUU, Brasil, Australia, Espana, Marruecos,
Tunez, Grecia, Italia...
Dialogo con el sector privado




WORKING PLAN 2024-2025

Creacion de un grupo de trabajo internacional de
expertos para asesorar al COI

Metodologia de calculo de las emisiones Yy absorciones
de CO2 en el olivar

Herramienta de software para evaluar el balance de
carbono Yy establecer objetivos para mejorarlo

Definicion de  meétricas asociadas a  practicas
agronomicas sostenibles para la generacion de creditos
de carbono

Esquema sectorial para el mercado voluntario de

creditos de carbono



El aceite es bueno para la

salud y para el planeta.

‘Gracilas!

Jaime Lillo
Director Ejecutivo del COI

E-mail: j.lillo@internationaloliveoll.org




	Número de diapositiva 1
	Número de diapositiva 2
	Número de diapositiva 3
	Número de diapositiva 4
	Número de diapositiva 5
	Número de diapositiva 6
	Número de diapositiva 7
	Número de diapositiva 8
	PRODUCCIÓN MUNDIAL DE ACEITE DE OLIVA
	Número de diapositiva 10
	Número de diapositiva 11
	Número de diapositiva 12
	Número de diapositiva 13
	Número de diapositiva 14
	Número de diapositiva 15
	Número de diapositiva 16
	The carbon balance of world olive oil sector
	Número de diapositiva 18
	The carbon balance of world olive oil sector
	The carbon balance of world olive oil sector
	Número de diapositiva 21
	Número de diapositiva 22
	Número de diapositiva 23
	Número de diapositiva 24
	Número de diapositiva 25
	The carbon balance of world olive oil sector
	Número de diapositiva 27
	Número de diapositiva 28
	Número de diapositiva 29
	Número de diapositiva 30
	Número de diapositiva 31
	Número de diapositiva 32
	Número de diapositiva 33
	Número de diapositiva 34
	Número de diapositiva 35
	Número de diapositiva 36
	The carbon balance of world olive oil sector
	Número de diapositiva 38
	Número de diapositiva 39
	Número de diapositiva 40
	Número de diapositiva 41
	The carbon balance of world olive oil sector
	Número de diapositiva 43
	Número de diapositiva 44
	Número de diapositiva 45
	The carbon balance of world olive oil sector
	Número de diapositiva 47
	Número de diapositiva 48
	Número de diapositiva 49

